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PRODUIT DE FRANCE
CONTIENT DES SULFITES
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MEURSAULT CHARMES

Le vignoble de Meursault Charmes, divisé par un petit sentier en deux parties juste
a l'est des Perrieres le long de la limite de Puligny, est le plus étendu des premiers crus
de Meursault, couvrant 31 Ha.

Le nom « Charmes » mentionné pour la premiere sois en 1366, est une corruption de
« Chaume» terrain particulierement déenué de vegétation. Le terrain est plat, les sols
profonds produisant des vins francs, robustes, caractérisés moins par la finesse que
[intensite. L'étendue de ce climat rend difficile la typicité ; parfois un gotut de noisette,
parfois beurré, parfois de péches ou de vantille, mais toujours un caractére prononce.

Le Domaine Latour-giraud est propriétaire de 50 ares de vignes divisées entres les
Charmes Dessus et Dessous, qui produisent un Charmes solide, gras en profondeur et

en corps, développant assez tot ses qualités a la fois dans un bouquet capiteux et une
riche texture.

Gastronomie : se déguste avec du foie gras et des poissons de mer
Température de service : 13° - 14°

Conservation : jusqua une dizaine d’années



